
CARBON BLANC
Menus du 05/04/2021 au 09/04/2021

Férié

Saucisson à l’ail

* Galantine de volaille

Merlu sauce basquaise

Boulgour 

Tomme blanche

Fruit annuel

Goûters

Concombres 

Vinaigrette au vinaigre de xéres et 

fromage frais

Sauté de veau BIO

Gratin de chou fleur

Rondelé

Eclair au chocolat

Goûters

Label rougeCharolais

Macédoine mayonnaise

Tarte  au fromage du chef

Salade verte 

Gouda 

Cocktail de fruits

Goûters

Betteraves

Poulet rôti 

Pommes rissolées

Petit suisse aux fruits

Fruit annuel

Goûters

Plat du chef Plat végétarien



CARBON BLANC
Menus du 12/04/2021 au 16/04/2021

Vacances

Céleri  rémoulade 

Bœuf braisé charolais au jus

Haricots beurre

Fromage blanc sucré différemment

Sucre blanc

Sucre roux

Brownie mexicain du chef

Goûters

Mâche et croûtons

Beignet de calamars et citron

Riz  sauce tomate

Emmenthal 

Mousse au chocolat au lait

Goûters

Potage de légumes

( vacances sportives : concombres) 

Raclette végétarienne

Yaourt aromatisé

Fruit annuel

Goûters

Plat du chef

Betteraves BIO

sauce voronoff

Rôti de porc 

* Rôti de dinde

Lentilles 

Tomme grise

Fruit exotique

Goûters

Radis rose et beurre doux

Emincé de dinde

façon yassa

Duo de carottes

Brie 

Purée de pommes 

du chef

Goûters

Plat végétarien Label rouge



CARBON BLANC
Menus du 19/04/2021 au 23/04/2021

Vacances

*** Les pas pareilles ***

Chou blanc râpé 

aux raisins secs

Poisson meunière citron

Riz  BIO semi complet

Fraidou

Compotée de pommes
fraises betteraves

Goûters

Macédoine mayonnaise

Bolognaise de bœuf charolais

Pâtes

Emmenthal râpé

Coulommiers 

Fruit annuel

Goûters

Chou fleur maïs et tomate

Cordon bleu de volaille

Purée

Gouda 

Fruit annuel

Goûters

Plat du chef

Penne au pesto rouge

Omelette nature 

Ratatouille 

et pommes vapeur

Fromage blanc aux fruits

Fruit exotique

Goûters

Charolais

Bâtonnets de légumes sauce 

fromage blanc

Rôti  de veau BIO 

au romarin

Gratin de brocolis 

Saint Nectaire

Donuts

Goûters

Plat végétarien Label rouge



CARBON BLANC
Menus du 26/04/2021 au 30/04/2021

Salade piémontaise

Sauté de bœuf charolais

sauce cantadou agrume et potiron

Poêlée de légumes

Tomme blanche

Fruit exotique

Goûters

Salade verte et croûtons

Raviolis de légumes BIO

Tartare

Flan nappé caramel

Goûters

Concombres  tsaziki

Lieu sauce tomate

Riz 

Saint Paulin

Mousse au chocolat au lait

Goûters

Plat du chef

*** Amuse-bouche : ketchup de 
carotte ***

Betteraves

Vinaigrette échalote

Poulet rôti

Pommes noisettes

Mimolette

Fruit de saison

Goûters

Charolais

Crêpe au fromage

Jambon blanc 

* Jambon de dinde

Flan de chou fleur

Yaourt aromatisé 

Fruit annuel

Goûter

Plat végétarien Label rouge


